ANMALAN OM REGISTRERING AV 1(2)
MOBIL LIVSMEDELSANLAGGNING

HELSINGBORG OBS! Kompletta anmélan ska vara oss till handa senast 2 veckor innan verksamheten
kan starta. Se www.helsingborg.se/livsmedel angéende de krav som stalls pa lokaler,

verksamheten och egen-kontroll. Kraven ska vara tillgodosedda vid éppnandet. |
normal-fallet kommer ingen granskning av lokaler, ritningar m.m. att ske innan
Oppnandet. Vid eventuell forhandsgranskning uttas timavgift.

A. Denna anmalan avser
O Ny livsmedelsanlaggning

O Férandring av befintlig livsmedelsanlaggning
O Ny é&gare till befintlig livsmedelsanlaggning

B. Verksamhetsuppgifter

Verksamhetens namn (”skyltnamn”)

Plats fér uppstéllning (adress)

Typ av anldggning (t ex fordon,
marknadsstand).

Fordonets reg.nr/ chassi.nr | Person

altoalett vid hanteringen (adress), se baksidan

Lokal dar livsmedlen forbereds (namn och adress) Lokal for lager,

diskning av utrustning mm (adress och ort)

Planerat startdatum

Vid &garbyte - ange tidigare dgares namn | Datum for agarbytet

Verksamhetstid i Helsingborg
O Tillsvidare verksamhet

0 Séasong (arligen aterkommande: ange datum) fr.o.m.................t.o.m
0 Annat/ enstaka tillfélle, ange tid (datum)

O Verksamheten ska aven bedrivas i
andra kommuner, ange tidsperiod for
detta (datum): fr.o.m:................
LOMit i

dag

Antal arsarbetskrafter | Antalet portioner per

Oppethallande (antal
timmar per dag)

3 egna leveranser av livsmedel till/ fran
verksamheten med fordon kommer att ske

C. Foretagsuppgifter

verksamhetsnamnet)

Foretagets firmanamn registrerat hos Bolagsverket/ Skattemynd. (om annat &n

Organisationsnummer

Foretagets postadress

Posthummer

Postort

Kontaktperson

Telefon

Mobiltelefon

E-postadress

D. Beskrivning av verksamheten

Noggrann beskrivning av livsmedelsverksamheten (t ex pizzeria med kebab, sallad och falafel), dvrigt

UNDERSKRIFT

Telefon

Namnfortydligande

...................... Insénds till:
Miljondmnden
251 89 Helsingborg



http://www.helsingborg.se/livsmedel�

VIKTIGT! 2(2)
Dokument, hantering, egenkontroll

e Beslut om registrering ska kunna visas upp vid kontroll

e VVerksamheten ska 6verensstdmma med registreringen

e System for egenkontroll och dokumentation ska finnas pé plats

e All forberedning av livsmedlen ska i for detta registrerad livsmedelsanlaggning

e Utomhus accepteras enbart forséljning, upplaggning och slutuppvarmning (t ex grillning) av
livsmedel

Verksamhetens uppbyggnad

e Utomhus anordnas hanteringen pa slit, lattrengdrbar markyta som ej dammar (typ asfalt), med tak
(heltackande markis accepteras) och sidoskydd at minst tre hall.

e Varuskydd mot allménheten ska finnas .

e Varufdrvaring minst 0,5m ovan mark/ golv.

e Kylvaror och frysvaror haller tillfredsstéallande temperatur (max +8°C resp -18°C)

e Kylar, frysar ska forses med termometrar.

e Utrustning for varmhallning av varm mat finns.

e Termometer (t ex instickstermometer) for varmhallningskontroll, ankomstkontroll av kyl- och
frysvaror finns.

e Tillrackliga mojligheter for diskning och rengdring av inredning, redskap och utrustning ska finnas

Personalhygien

e Rena skyddsklader och harskydd ska anvéandas

e Handtvittsanordning med rinnande vatten av dricksvattenkvalitet, flytande tval och
engangshanddukar ska finnas. Uppsamlingsanordning ska finnas for smutsvatten. Vid langre fast
uppstéllning krévs fast installerat vatten och avlopp

e Tillgang till toalett (ej offentlig) ska finnas

e Tobaksrokning sker ej inom hanteringsplatsen

e Sopor ska slangas pa avsedd plats

F. Information om avgifter

For registreringen uttas en engangsavgift motsvarande 1 timmes arbetstid (f n 750 kr/timme). Kontrollavgift uttas arligen och
bérjar tas ut samma &r verksamheten startar. Arlig avgift baseras p& verksamhetens typ, omfattning och skdtsamhet (erfarenhet).
Alla avgifter betalas mot faktura.
Verksamhet i hogst 1 manad Verksamheter mer dn 1 manad
Registreringsavgift Kontrollavgift | Registreringsavgift Kontrollavgift
Typ av livsmedel (erfarenhet B) (erfarenhet B)
1. Forpackade livsmedel/ 16sgodis/ kakor | 750 kr 375 kr 750 kr 1500 kr
2. Skopglass/ frozen yoghurt 750 kr 750 kr 750 kr 1500 kr
3. Korv med brod/ véafflor m gradde 750 kr 750 kr 750 kr 3000 kr
4. Mjukglass 750 kr 1500 kr 750 kr 1500 kr
5. Smorgasar/ sallad 750 kr 1500 kr 750 kr 3000 kr
6. Grillning av ra fisk/ rétt kott 750 kr 1500 kr 750 kr 6000 kr

For din information vill vi meddela att personuppgifterna som du lamnat vid ifylinad av blanketten kommer att behandlas
i vart datasystem for att underlatta var kontroll och tillsyn. Om du vill ha ytterligare information om hur dina
personuppgifter anvands eller vill att dessa andras ar vi tacksamma for skriftligt besked om detta till miljonamnden.
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