
                       ANMÄLAN OM REGISTRERING AV                                   1(2) 
                             MOBIL LIVSMEDELSANLÄGGNING  
 

OBS! Kompletta anmälan ska vara oss till handa senast 2 veckor innan verksamheten 
kan starta. Se www.helsingborg.se/livsmedel angående de krav som ställs på lokaler, 
verksamheten och egen-kontroll. Kraven ska vara tillgodosedda vid öppnandet. I 
normal-fallet kommer ingen granskning av lokaler, ritningar m.m. att ske innan 
öppnandet. Vid eventuell förhandsgranskning uttas timavgift. 

 
 
A. Denna anmälan avser 
 

 Ny livsmedelsanläggning  
 Förändring av befintlig livsmedelsanläggning 
 Ny ägare till befintlig livsmedelsanläggning  
 

  B. Verksamhetsuppgifter 
Verksamhetens namn (”skyltnamn”) Plats för uppställning (adress) 

Typ av anläggning (t ex fordon, 
marknadsstånd). 

Fordonets reg.nr/ chassi.nr                                      Personaltoalett vid hanteringen (adress), se baksidan 

Lokal där livsmedlen förbereds (namn och adress) Lokal för lager, diskning av utrustning mm (adress och ort) 

Planerat startdatum Vid ägarbyte - ange tidigare ägares namn Datum för ägarbytet 
 

Verksamhetstid i Helsingborg 
 Tillsvidare verksamhet      
 Säsong (årligen återkommande: ange datum) fr.o.m…………..…t.o.m ……….….  
 Annat/ enstaka tillfälle, ange tid (datum)………………...…               

 Verksamheten ska även bedrivas  i 
andra kommuner, ange tidsperiod för 
detta (datum): fr.o.m:…………….            
t.o.m:……............... 

Antal årsarbetskrafter  Antalet portioner per 
dag 

Öppethållande  (antal 
timmar per dag) 

 egna leveranser av livsmedel till/ från 
verksamheten med fordon kommer att ske 

 
C. Företagsuppgifter 
Företagets firmanamn registrerat hos Bolagsverket/ Skattemynd. (om annat än 
verksamhetsnamnet) 

 

Organisationsnummer 
 

Företagets postadress  
 

Postnummer Postort 

Kontaktperson 
  

Telefon 
 

Mobiltelefon E-postadress 
 

                    
D. Beskrivning av verksamheten                                                                                                           
Noggrann beskrivning av livsmedelsverksamheten (t ex pizzeria med kebab, sallad och falafel), övrigt 
 
 
 
 
 
 
 

 

 
UNDERSKRIFT 
 
................................................................. .....................................................................       Insänds till: 
Ort och datum Namnunderskrift                                          Miljönämnden        
                                                                                                                                                          251 89 Helsingborg 
………………………………………….. ....................................................................  
Telefon Namnförtydligande  
 
 
 

http://www.helsingborg.se/livsmedel�


 
VIKTIGT!                                                                                                                                    2(2) 
Dokument, hantering, egenkontroll 
● Beslut om registrering ska kunna visas upp vid kontroll 
● Verksamheten ska överensstämma med registreringen 
● System för egenkontroll och dokumentation ska finnas på plats  
● All förberedning av livsmedlen ska i för detta registrerad livsmedelsanläggning 
● Utomhus accepteras enbart försäljning, uppläggning och slutuppvärmning (t ex grillning) av 
livsmedel 
 
Verksamhetens uppbyggnad 
● Utomhus anordnas hanteringen på slät, lättrengörbar markyta som ej dammar (typ asfalt), med tak 
(heltäckande markis accepteras) och sidoskydd åt minst tre håll. 
● Varuskydd mot allmänheten ska finnas .  
● Varuförvaring minst 0,5m ovan mark/ golv. 
● Kylvaror och frysvaror håller tillfredsställande temperatur (max +8°C resp -18°C) 
● Kylar, frysar ska förses med termometrar.  
● Utrustning för varmhållning av varm mat finns. 
● Termometer (t ex instickstermometer) för varmhållningskontroll, ankomstkontroll av kyl- och 
frysvaror finns.  
● Tillräckliga möjligheter för diskning och rengöring av inredning, redskap och utrustning ska finnas 
 
Personalhygien 
● Rena skyddskläder och hårskydd ska användas 
● Handtvättsanordning med rinnande vatten av dricksvattenkvalitet, flytande tvål och 
engångshanddukar ska finnas. Uppsamlingsanordning ska finnas för smutsvatten. Vid längre fast 
uppställning krävs fast installerat vatten och avlopp 
● Tillgång till toalett (ej offentlig) ska finnas 
● Tobaksrökning sker ej inom hanteringsplatsen 
● Sopor ska slängas på avsedd plats 

                                                                                                           
 
 

 F. Information om avgifter  
För registreringen uttas en engångsavgift motsvarande 1 timmes arbetstid (f n 750 kr/timme). Kontrollavgift uttas årligen och 
börjar tas ut samma år verksamheten startar.  Årlig avgift baseras på  verksamhetens typ, omfattning och skötsamhet (erfarenhet). 
Alla avgifter betalas mot faktura.  
 

 
                                                            
Typ av livsmedel 

Verksamhet i högst 1 månad Verksamheter mer än 1 månad 
Registreringsavgift Kontrollavgift  

(erfarenhet B) 
Registreringsavgift Kontrollavgift  

(erfarenhet B) 
1. Förpackade livsmedel/ lösgodis/ kakor 750 kr  375 kr 750 kr 1500 kr 
2. Skopglass/ frozen yoghurt 750 kr 750 kr 750 kr  1500 kr 
3. Korv med bröd/ våfflor m grädde 750 kr  750 kr  750 kr 3000 kr 
4. Mjukglass 750 kr 1500 kr 750 kr  1500 kr 
5. Smörgåsar/ sallad  750 kr 1500 kr 750 kr 3000 kr 
6. Grillning av rå fisk/ rått kött  750 kr  1500 kr 750 kr  6000 kr 

 

 
 

 
 
 
 
 
 
 
För din information vill vi meddela att personuppgifterna som du lämnat vid ifyllnad av blanketten  kommer att behandlas 
i vårt datasystem för att underlätta vår kontroll och tillsyn. Om du vill ha ytterligare information om hur dina 
personuppgifter används eller vill att dessa ändras är vi tacksamma för skriftligt besked om detta till miljönämnden. 
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